Znak: NZ-28-9/20 Zatacznik Nr 1.1. do SIWz

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
OWOCE - ZESTAW |

I PRZEWIDYWANE ILOSCI | TERMINY DOSTAW

Numer Wyszczegélnienie kod CPV j.m. Przewidywana ilos¢ w 2021 r.

zadania
Ananas 03222112-1 szt. 680
Arbuz 03221200-8 kg 1200

Zadanie | Banany 03222111-4 kg 3800

Nl I'Grejpfruty 03222230-4 kg 55

Kiwi 03222118-3 kg 520
Mandarynki 03222240-7 kg 230
Pomarancze 03222220-1 kg 170
Winogrona biate 03222340-8 kg 450
Winogrona czerwone 03222340-8 kg 1350

Zamawiajacy przewiduje realizacje dostaw w okresie od 01.01.2021 r. do 31.12.2021 .
Termin pierwszej dostawy — wedtug potrzeb Zamawiajgcego.

Zamawiajacy przewiduje realizacje dostaw z przecietng czestotliwoscia dwa razy w tygodniu, w ilosciach
okreslanych na biezgco przez Zamawiajgcego, z zastrzezeniem:
a) arbuz zamawiany bedzie w drugiej potowie roku.

. WYMAGANIA ZAMAWIAJACEGO

1. Ananas:
a) Zamawiajagcy zastrzega sobie prawo nieprzyjecia owocéw zbyt matych, tzn. o masie ponizej
700 g czesci jadalne;j.

2. Banany:

a) mogg by¢ w klasie jakosciowej Ekstra, klasie I, jak i klasie II;

b) muszg posiadac ogdlny wyglad charakterystyczny dla gatunku;

c) muszg by¢ $wieze, niezagrzane, niezaparzone, bez obcych zapachéw (w tym zapachu sfermentowania migzszu)
i smakow;

d) musza by¢ w odpowiednim stadium dojrzatosci — dojrzatosci konsumpcyjnej (niedopuszczalne s3 owoce
niedojrzate tj. cate zielone i twarde oraz catkowicie przejrzate - o jednolicie ciemnobrazowej skérce, a takze z
nadmierng iloscig ciemnych plam), migzsz powinien by¢ miekki, ale zwarty, najbardziej optymalne stadium
dojrzatosci to ,banan zétty z zielonymi koncéwkami”;

e) muszg by¢ wolne od uszkodzen mechanicznych (niedopuszczalne s3 owoce zgniecione, potamane, poobijane)
oraz uszkodzen spowodowanych niskimi temperaturami;

f) muszg by¢ wolne od zarazenia grzybami;

g) musza by¢ wolne od niewtasciwego zawilgocenia powierzchniowego.

3. Pozostate owoce:

a) musza posiadac¢ wyglad, barwe i zapach charakterystyczne dla gatunku, odpowiadajgce takze odpowiedniemu
stadium dojrzatosci;

b) muszg by¢ Swieze, niezagrzane, niezaparzone, bez obcych zapachow (w tym sfermentowania, stechlizny,
plesni, pozostatosci sSrodkdw chemicznych) i smakéw;

c¢) muszg by¢ wolne od uszkodzen mechanicznych (zgniecenia, poobijania, popekania), wtym takze
spowodowanych przez szkodniki, choroby lub na skutek psucia sie;

d) muszg by¢ czyste (bez zanieczyszczen organicznych lub mineralnych).

4. Owoce winny spetnia¢ wymagania okreslone w obecnie obowigzujgcych przepisach w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych poziomdw pozostatosci chemicznych srodkdw ochrony roslin, ktére mogg znajdowac sie w nich lub
na ich powierzchni oraz niektdrych zanieczyszczen: Rozporzqdzenie (WE) Nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego
iRady z dnia 23 Ilutego 2005 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydow
w Zywnosci i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz na ich powierzchni, zmieniajgce dyrektywe Rady
91/414/EWG (Dz. U. L 70 z 16.03.2005, s 1 ze zm.; Rozporzqdzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia
2006 r. ustalajgce najwyisze dopuszczalne poziomy niektorych zanieczyszczenn w srodkach spoZywczych (Dz. U. L
364 z20.12.2006, s. 5 ze zm.).



